
 
 
 
 
  

 WOCHENMENÜ 
 15. April 2024 – 21. April 2024 
 
 

TELEFON KÜCHE DIREKT    062 769 67 18 

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE 

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien 

oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.  
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 Poulet-Geschnetzeltes 
«Provençale» 

Teigwaren 
Blattspinat 

Gemüseteller mit 
gebratenem und  

paniertem Camembert  
Preiselbeer-Konfi 

 

Kalter Braten 
mit Tartarsauce 

Tessinerbrot 
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 Ungarisches 
Rindsgulasch 
mit Polenta 

Bohnen 

Spargel-Ragout  
im Reisring 

Broccoli 

Wienerli im Teig 
Rüeblisalat 
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 Kalbsbratwurst  
an Zwiebelsauce 

Rösti 
Tomate 

Zucchettikuchen 

Sellerie-Piccata mit 
Tomaten-Spaghetti 

Zucchetti Provençale 
Zucchettikuchen 

Fleischkäse-Rolle 
halbes Ei  

Russischer Salat  
Brot 
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 Hackfleischbällchen 

Kartoffelstock 
Kohlraben mit Kräutern 

 

Bärlauch-Risotto 
mit Peperoni  

aus dem Ofen 

Toast-Hawaii 
Rüeblisalat 
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 Buntbarschfilet 

Kräuter Hollandaise 
Wildreis 

Spargelgemüse 
 

Spargel-Ravioli mit 
Basilikum-Rahmsauce 

Cherry-Tomaten 
 

Linsensuppe 
mit Speckwürfeli  

Brot 
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Älpler-Macronen 
Apfelschnitzli 

Walliser Rösti 
mit Tomaten und 

Raclette-Käse 

Milchreis mit 
Zwetschgen-Kompott 
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 Schweinshals-Braten 
an Rotweinjus 

Teigwaren 
Frühlingsgemüse 

Ovo-Mousse 

Pastetli mit 
Pilzen und Quorn 
Frühlingsgemüse 

Ovo-Mousse 

Café complet mit Käse, 
Aufschnitt und 

verschiedenen Broten 


